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Секция 6 

Современные технологии пищевых продуктов для 
людей, работающих в экстремальных, вредных 
условиях труда и оценка их эффективности  
(СВО, зона экологического бедствия, Арктическая зона) 

 

55. 

СОЗДАНИЕ СПЕЦИАЛИЗИРОВАННЫХ ПРОДУКТОВ 
ПИТАНИЯ ДЛЯ ЛИЦ, РАБОТАЮЩИХ В ОСОБЫХ УСЛОВИЯХ 
ТРУДА 

Абдуллин Б.А., Полякова А.В., Гумеров Т.Ю. 

263 

56. 

РАЗРАБОТКА РЕЦЕПТУРЫ СДОБНОГО ПЕЧЕНЬЯ С 
ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ МУКИ ИЗ АБРИКОСОВЫХ КОСТОЧЕК, 
РИСОВОЙ, ЛЬНЯНОЙ И БАНАНОВОЙ 

Качканова А.В., Муталлибзода Ш., Никитин И.А. 

269 



9 
 

VII международная научно-практическая молодежная конференция 
«Поландовские чтения» 

г. Москва, 05.06.2025 

57. 

ПИЩЕВОЙ БАТОНЧИК ДЛЯ КОРРЕКЦИИ ОБМЕНА 
ВЕЩЕСТВ ПРИ ВОЗДЕЙСТВИИ ФАКТОРОВ ОКРУЖАЮЩЕЙ 
СРЕДЫ 

Клинцова А.К., Шагиахметова А.Р., Насырова Е.А. 

273 

58. 
ЗЕРНОВЫЕ ПРОДУКТЫ ДЛЯ ПИТАНИЯ СОТРУДНИКОВ 
СПАСАТЕЛЬНОЙ И ПРОТИВОПОЖАРНОЙ СЛУЖБЫ 

Шагиахметова А.Р., Клинцова А.К., Насырова Е.А. 
277 

 

Секция 7 
Развитие пищевых технологий для повышения здоровья 
населения, в том числе с применением элементов 
искусственного интеллекта 

 

59. 

КАЧЕСТВО И БЕЗОПАСНОСТЬ МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ 
ИЗДЕЛИЙ НА ПРИМЕРЕ КРУАССАНОВ 

Баранов М.И., Клименко Н.А.,  
Тарасенко Н.А., Мацакова Н.В. 

281 

60. 
ОПТИМИЗАЦИЯ ИНГРЕДИЕНТНОГО СОСТАВА 
МУЛЬТИЗЕРНОВОГО РЖАНО-ПШЕНИЧНОГО ХЛЕБА 

Моисеенко А.Г., Мартиросян В.В., Костюченко М.Н. 
285 

 
 

  


